ROSE FRICI 2018

Villanyi OEM
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Alapadatok:

FRIC

Evjarat:

2018

Evjarat értékelés:

Ebben az évjaratban tobbszor talalkoztunk
széls6ségekkel. Marciusban még a fagyok okoztak
karokat, majd aprilisban mar meleg, szinte nyari id6
koszontott be. A tavaszi idészak melegebb,
szarazabb volt, mig a nyarat zaporok tarkitottak. A
szlret a legtobb fajtanal korabban kezd6dott. A
furtok egészségesek, a bogyodk iz- és
zamatanyagokban gazdagok. Osszességében egy
jo, kivald évjaratot zarhatunk.

Szé6lofajta: Medoc noir (menoir), Merlot
Termobhely: Nagyharsany

D(ild: -

Tokék életkora (év): Atlagosan 33
Toke/hektar: 5000
TOketerhelés: 80 hl/ha

Mivelésmod:

Kézépmagas kordon; 230 x 160 ikertéke

Sziret id6pontja:

Augusztus kdzepe

Borkészités:

Az alkoholos erjesztés acéltartalyban tortént,
alacsony hémérsékleten. A bor nem kap hordos
érlelést, hanem frissen kerul palackba.
Palackozaskor szén-dioxid hozzdadasaval készll.

Alkoholtartalom: 11 % V/V
Cukormentes 20 g/l
extrakt:
Savtartalom: 6,3 g/l
Maradékcukor- 1,3 g/l
tartalom:
Forgalomba kertilés: 2018. december
Borleiras:
Vibrald szin és illat a poharban. Koéstolva szaméca
és meggy mutatkoznak elsésorban, virdgos jegyek
és némi citrusossag kiséretében. Roppand
gylmolcsok és szép iz-illat egyensuly jellemzik,
melyeket finom gydngy6zés tdmogat végig. Uditd
és friss, az Uj ROSE FRICI egy megujult kdntdsben.
Apellacid: Villdnyi OEM

Erettségi allapot:

A bor igazi értékeit jol behltve, frissen fogyasztva
mutatja meg.
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Basic data

Vintage:

2018

Vintage evaluation:

In this year we faced extremities more often. In
March frost caused damages then in April a summer-
like weather arrived. Spring was hotter and dryer,
summer was rainy. Harvest started earlier at the
most varieties. The bunches are healthy, the berries
are rich in taste and aromas. On the whole we can
close a good, excellent weather.

Variety: Medoc noir (Menoir), Merlot
Place of origin: Nagyharsany
Vineyard: -

Age of the vines (years):

33 as average

Vines/hectare: 5000

Yield: 80 hl/ha

Method of cultivation: Middle cordon; 230 x 160 twin vines
Harvest time: Mid August

Vinification:

Alcoholic fermentation in steel tanks at low
temperature. The wine gets no barrel aging, it is
freshly bottled. Fine carbon dioxide is added at the
time of bottling.

Alcohol content: 11 % V/V
Sugar free extract: 20 g/l
Acidity: 6,3 g/l
Residual sugar: 1,3 g/l

Available since:

December 2018

Characteristics:

Vibrant colour and nose in the glass. Strawberry and
sour cherry appear in the first place, then flowery
and citrus marks when tasting. Crispy fruits and nice
taste-nose balance, which are supplemented with
fine bubbles. Refreshing and fresh - the new ROSE
FRICI in a brand new look.

Appellation:

Villdnyi OEM

Ripeness:

Its strength is the fruitiness therefore we suggest
drinking it fresh.
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